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Apparenza di Catalana d’Astice

Carpaccio di Filetto di Fassona Piemontese
¢ Torchon di Fegato d’Anatra

Rollatina di Crepes ¢ Verdure, Scorzone Nero
¢ Fonduta di Castelmagno

Carnaroli Classico delle Cinque Sorelle all’Olio,
Tartare di Ricciola e Crescioni d’Acqua
Mezza Sfera di Rombo e Porcini

Aspettando il Dolce

Pirotecnico di Frutta

€ 150,00 - Prezzo a persona, bevande escluse
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L.obster catalan Style with Tomato Gelly and Red Onion

IFassona Fillet Carpaccio
and Duck Foie Gras Torchon

Crépes with Vegetables, Black Truffle
and Castelmagno Cheese Fondue

Carnaroli with Oil, Amberjack
Tartare and Watercress

Turbot Half Sphere and Porcini Mushrooms
Pre Dessert

Fruit Explosion

€ 150,00 - Price per Person, drinks not included
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